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CAPO 1 

 

GENERALITA’ ED OGGETTO DELL'APPALTO:  

Le presenti specifiche tecniche si riferiscono all'appalto per la fornitura e posa in opera delle 

attrezzature e apparecchiature da cucina per il ristorante del "Circolo Funzionari della Polizia di 

Stato", sito in Roma, Lungotevere Flaminio 79/81. 

Le suddette attrezzature ed apparecchiature nonchè le relative caratteristiche tecniche sono 

elencate e dettagliatamente descritte nel Computo Metrico allegato al presente Capitolato 

(ALLEGATO 1). Le stesse attrezzature ed apparecchiature dovranno altresì essere poste in opera 

secondo le modalità di distribuzione indicate nell'ALLEGATO 2 (layout) che individua la 

disposizione della fornitura nei locali, attualmente in corso di ristrutturazione, rappresentati 

nell' ALLEGATO 2.1  (rilievo planimetrico).  

I predetti allegati 1, 2 e 2.1 costituiscono parte integrante del presente Capitolato. 

Premesso che le opere relative alle dotazioni e predisposizioni impiantistiche dei locali suddetti 

verranno realizzate dall'Impresa esecutrice dei lavori di ristrutturazione del "Circolo Funzionari" 

suddetto, sulla scorta del "progetto esecutivo" che verrà redatto dalla ditta appaltatrice della 

presente fornitura, si fa presente che sono altresì comprese nell'appalto, a totale cura e spese 

della stessa ditta fornitrice: 

- ogni eventuale ulteriore opera impiantistica, da eseguire a perfetta regola d'arte, che 

dovesse risultare necessaria al fine di dare l'impianto perfettamente funzionante e a 

norma. (con relativo rilascio di certificazione di conformità ai sensi della L. 37/08 qualora 

prevista); 

- la realizzazione delle canalizzazioni relative alle esalazioni dei fumi e dei vapori sia delle 

cappe della cucina (piani cottura e forni), sia del locale lavaggio. L'esatta ubicazione del 

torrino di espulsione, da realizzare sempre a carico della ditta fornitrice, verrà 

univocamente indicato nel corso di un sopralluogo obbligatorio ai locali del Circolo, da 

effettuarsi, prima dell'offerta, da parte delle ditte partecipanti alla gara. 

E’ infatti a carico della ditta partecipante l’accertamento dello stato reale dei luoghi 

(dimensioni, accessi, dotazioni impiantistiche ecc.) e degli eventuali rischi da interferenza, 

mediante sopralluogo tecnico obbligatorio verso il quale la Direzione del Circolo Funzionari 

rilascerà apposito attestato da allegare alla documentazione di gara a pena di esclusione. 

Nell'appalto di fornitura sono altresì compresi i servizi di assistenza e manutenzione in garanzia 

descritti nel CAPO 3. 
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CAPO 2 

 

CARATTERISTICHE TECNICHE E REQUISITI DI QUALITA' 

La fornitura e posa in opera delle attrezzature ed apparecchiature di cui al predetto Computo 

Metrico, dovrà avvenire con materiali di qualità, secondo le migliori regole dell’arte, nel pieno 

rispetto di tutti gli elementi costituenti il sito di installazione. 

Le caratteristiche costruttive (ad esclusione delle dimensioni), individuate nel Computo, 

rappresentano un requisito minimo di riferimento. 

Per dimensioni derogabili alle caratteristiche costruttive minime richieste si intendono 

unicamente quelle dimensioni attinenti alla standardizzazione di produzione che non incidono 

sulla qualità costruttiva dell’arredo o del singolo componente; restano inderogabili quindi gli 

spessori e le dimensioni che qualificano i materiali mentre le dimensioni che non incidono sulla 

qualità, come altezza, larghezza o profondità dell’oggetto possono essere differenti purché 

compatibili con la loro collocazione negli ambienti nonché fra di loro stessi e nel rispetto dei 

principi ergonomici di cui all'art.15 lett. d) del D. Lgs 81/2008. 

Le potenze di riferimento indicate nel computo metrico non potranno essere significativamente 

aumentate né ridotte al fine di ottenere minori consumi a scapito dell'efficienza energetica. 

Tutte le apparecchiature ed attrezzature offerte dovranno essere complete di: 

� certificato di conformità alle specifiche normative e Direttive CEE (marchio CE);  

� manuali d’uso in lingua italiana;  

� manuali di manutenzione in lingua italiana; 

� garanzia. 

 

Il complesso delle attrezzature e apparecchiature proposto, compresa la posa in opera, dovrà 

essere conforme alla legislazione vigente in materia di sicurezza e igiene, con particolare 

riferimento alle norme indicate nel CAPO 7; inoltre le stesse attrezzature e apparecchiature 

dovranno rispondere a criteri di affidabilità e qualità di costruzione. L’azienda dovrà essere 

certificata UNI EN ISO 9001:2008 per lo specifico settore di attività mentre tutte le 

attrezzature dovranno essere certificate con il marchio CE e dovranno essere corrispondenti a 

tutte le normative in materia di sicurezza e di igiene elencate nel predetto CAPO 7. 

In particolare, in applicazione del decreto legislativo 06/11/2007 nr.193 e dei vigenti 

Regolamenti della C.E. relativi all'igiene dei prodotti alimentari, HACCP, tutte le attrezzature 

(siano esse di stivaggio, conservazione, cottura, distribuzione e lavaggio) dovranno avere 

caratteristiche tali da ridurre al minimo i rischi di contaminazione batterica e/o microbica degli 

alimenti. 
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Le caratteristiche costruttive delle attrezzature dovranno mirare alla facilitazione delle 

operazioni di pulizia per limitare le contaminazioni batteriche da scarsa igiene, dovuta a 

difficoltà di pulizia delle parti che poi vengono a contatto con gli alimenti. 

I condotti fumari, soprattutto quelli della canna fumaria, devono essere ispezionabili e 

facilmente pulibili. La loro sezione deve essere adeguata al volume scambiato e in base alla 

lunghezza ed al tipo di percorso.  

Dovranno altresì essere osservate, a pena di esclusione, le seguenti prescrizioni risultanti 

dalla documentazione tecnica dei singoli prodotti: 

• Utilizzo di acciaio INOX AISI 304 per tutte le apparecchiature ; utilizzo di acciaio INOX 

AISI 316 per le vasche, in particolare dei cuoci pasta e delle friggitrici; utilizzo di acciaio 

INOX AISI 430 anche per le camere dei forni; 

• Impiego di vasche stampate prive di giunzione e saldature; 

• Assenza di bulloneria; 

• Piani di cottura stampati; 

• Alzatine raggiate possibilmente in unico pezzo senza saldature sulla parte posteriore, 

terminanti con un fondo di acciaio; 

• Assenza di spigoli vivi su tutte le apparecchiature in conformità alla normativa vigente in 

materia. 

CAPO 3 

 

TEMPI DI CONSEGNA 

L’impresa dovrà effettuare tutte le operazioni di produzione, consegna e installazione nel 

tempo massimo complessivo di giorni 75. 

in sede di offerta l'Impresa dovrà indicare i tempi di produzione offerti e quelli di installazione 

(trasporto, montaggio, realizzazioni impiantistiche, ecc.) la cui somma non dovrà essere 

superiore al tempo complessivo sopraindicato. 

CAPO 4 

 

SERVIZIO DI MANUTENZIONE E GARANZIA 

La fornitura e posa in opera delle attrezzature ed apparecchiature da cucina dovranno 

osservare le seguenti prescrizioni: 

1. nel prezzo d’offerta dovrà essere ricompreso il servizio di garanzia per minimo 24 mesi; 

nell'ambito di tale servizio dovranno essere comprese sia le prestazioni di manutenzione 

straordinaria sia quelle di manutenzione ordinaria da svolgere almeno ogni tre mesi per 

tutta la durata del servizio di garanzia (> 24 mesi); 
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2. tutte le parti di ricambio utilizzate nell’esecuzione delle attività dovranno essere originali e 

provenienti dal produttore. La qualità, come pure il livello di addestramento del personale 

di assistenza tecnica, preposto allo svolgimento delle attività di manutenzione, dovranno 

essere assicurati dalla costante applicazione delle regole del Sistema Qualità, certificato 

secondo la norma UNI EN ISO 9001 - 2008, per lo specifico settore di attività, 

obbligatoriamente in possesso del produttore e dell'istallatore; 

3. la reperibilità di tutte le parti di ricambio dovrà essere garantita per un periodo minimo di 

almeno 10 anni. 

4. in sede di offerta dovrà essere indicata la ditta (Centro di Assistenza Tecnica) che interverrà 

nel periodo di garanzia, e fornite idonee referenze comprovanti la capacità professionale di 

servizio della ditta stessa in strutture analoghe. Dovranno comunque essere garantiti i 

tempi di intervento indicati al punto 7 che daranno origine ad attribuzione di punteggio in 

sede di valutazione dell'offerta. 

5. nel periodo di garanzia, tutti i ricambi e i materiali di consumo, quali filtri, lubrificanti, 

disincrostanti ecc., previsti dal programma di manutenzione ordinaria, saranno a carico 

della ditta manutentrice nell’espletamento di tutte le operazioni ; 

6. dovranno essere allegate all'offerta, pena esclusione dalla gara, le schede tecniche 

dettagliate dei macchinari proposti, debitamente firmate e contenenti la descrizione delle 

operazioni che dovranno essere eseguite in ogni intervento di manutenzione ordinaria nel 

periodo di garanzia offerto. Queste operazioni, in caso di aggiudicazione, dovranno essere 

inserite in un apposito Registro di Manutenzione ove saranno registrate tutte le attività 

previste e la loro frequenza. Il Registro di Manutenzione dovrà essere redatto in duplice 

copia. Una di queste sarà conservata dalla Stazione Appaltante, quale attestazione 

dell’attività svolta; 

7. in caso di guasti che impediscano la fruibilità totale o parziale delle attrezzature e delle 

apparecchiature, causando l'interruzione dell'erogazione del servizio di ristorazione, la 

ditta aggiudicataria dovrà assicurare un servizio di pronto intervento con reperibilità 

immediata di un incaricato referente entro la terza ora dalla chiamata, festivi inclusi; 

8. il personale tecnico impiegato nelle operazioni di manutenzione ed assistenza deve essere 

idoneamente qualificato; 

9. successivamente all’aggiudicazione della gara, sarà redatto, per la manutenzione ordinaria 

e per la garanzia (> 24 mesi), regolare documento di cui al punto 5 (Registro di 

Manutenzione) che dovrà riportare i nominativi dei tecnici che interverranno sulle 

apparecchiature, con indicazione delle rispettive posizioni INPS ed INAIL, dichiarazione di 

essere in regola con gli obblighi relativi al pagamento dei contributi assistenziali e 

previdenziali e relativo all’assolvimento degli obblighi previsti dalle norme che disciplinano 

il diritto al lavoro dei disabili, di cui alla legge 68/99 e s.m.i. Sarà cura del Centro Assistenza 

Tecnica comunicare le variazioni (entro una settimana) che si dovessero verificare. 

Ciascun partecipante dovrà presentare, pena esclusione dalla gara, la dichiarazione completa 

in cui vengano accettate ed assicurate tutte le condizioni sopra menzionate. 
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CAPO 5 

 

CONTENUTI DELL'OFFERTA TECNICA 

L'offerta tecnica dovrà essere così costituita: 

1. Progetto esecutivo architettonico ed impiantistico, comprendente: 

− planimetria generale in scala 1:50 dei locali cucina con il layout distributivo delle 

attrezzature e delle apparecchiature offerte; 

− almeno 2 sezioni significative (longitudinale e trasversale) del progetto cucina in scala 

1:50; 

− dettaglio di ognuna delle 8 (otto) Sezioni indicate nel Computo Metrico con piante e 

sezioni in scala almeno 1:20, riportanti precise indicazioni relative all'impianto elettrico, 

a quello idraulico di adduzione e di scarico, e all'impianto di espulsione dei fumi della 

cucina; 

− dettaglio, in scale adeguate, della canalizzazione per l'esalazione dei fumi e dei vapori di 

cui al CAPO 1; 

il progetto dovrà quindi dettagliatamente rappresentare ed indicare tutte le caratteristiche 
tecniche (geometriche ed impiantistiche) della fornitura al fine di consentire le necessarie 
opere di completamento dei locali come richiamato al CAPO 1;  

2. schede tecniche e materiale illustrativo, raggruppate per ognuna delle predette otto 

Sezioni, indicanti in maniera compiuta le caratteristiche tecniche dei prodotti offerti e dalle 

quali si deducano le informazioni relative ai consumi ed all'efficienza energetica idonee alla 

valutazione prestazionale finalizzata all'attribuzione del punteggio tecnico (valutazione 

qualitativa); dovranno altresì essere indicati i riferimenti alle normative UNI, EN, DIN e 

ISO, nonché alle norme di sicurezza per la salubrità degli alimenti (HACCP);nel 

materiale illustrativo sono compresi i cataloghi a colori (privi di ogni indicazione di 

prezzo) e tutto il materiale descrittivo delle attrezzature offerte dovrà avere un 

riferimento puntuale ed inequivocabile con i singoli elementi indicati nel capitolato. 

3. certificazioni di conformità di cui al CAPO 2, raggruppate come sopra; 

4. dichiarazione in cui l’offerente si impegna ad accettare ed osservare tutte le prescrizioni del 

Servizio di Manutenzione e Garanzia elencate al CAPO 3 , con allegata la propria offerta 

migliorativa del servizio secondo i criteri di valutazione qualitativa indicati nel CAPO 6. Detta 

Dichiarazione sarà parte integrante del contatto che verrà sottoscritto tra la Stazione 

Appaltante e l'aggiudicatario; 

5. modello attestante l’avvenuto sopralluogo presso i locali del Circolo Funzionari dove dovrà 

essere posto in opera l’impianto; 

6. scheda riassuntiva, (allegato 4 al Disciplinare di gara) debitamente sottoscritta, corredata 

della ulteriore documentazione contenente gli elementi specifici dell'offerta meritevoli di 

valutazione qualitativa.  

 



FONDO DI ASSISTENZA PER IL PERSONALE DELLA POLIZIA DI STATO 
ENTE DI DIRITTO PUBBLICO 

(Legge 12/11/1964, n. 1279 - D.P.R. 29/10/2010, n. 244) 
_____________________________________________________________________________________ 

 

8/15 

 

CAPO 6 

PRIVACY ED OBBLIGHI DI RISERVATEZZA 

L’aggiudicatario si impegna ad osservare la massima riservatezza nei confronti delle notizie di 

qualsiasi natura comunque acquisite nello svolgimento del servizio, in conformità a quanto 

previsto dal Dlgs. 196/2003. 

Ai sensi e per gli effetti del Decreto legislativo n. 196/2003 le parti dichiarano di essersi 

reciprocamente informate e di acconsentire che i dati personali raccolti per la formalizzazione 

del presente atto siano oggetto di trattamento  per gli adempimenti di natura civilistica e fiscale 

e per finalità gestionali, come già espressamente previsto nel disciplinare di gara. 

 

CAPO 7 

CRITERI DI VALUTAZIONE DELLE OFFERTE 

La fornitura sarà aggiudicata a favore del concorrente che avrà presentato l’offerta più 

vantaggiosa sotto il profilo economico e tecnico, da individuare sulla base dei parametri di 

seguito elencati. La ripartizione del punteggio tecnico ed economico è la seguente: 

 PUNTEGGIO TECNICO  punti 55 

 PUNTEGGIO ECONOMICO  punti 45 

L’attribuzione del punteggio complessivo avverrà con la seguente formula matematica, definita 

secondo l’allegato "P" del D.P.R. n. 207 del 5.10.2010: 

C(a) = ∑n [ Wi * V(a)i ] 

Dove  

C(a) = indice di valutazione della singola offerta (a); 

∑n = sommatoria;  

n = numero totale dei requisiti definiti dal presente capitolato che attribuiscono punteggio 

tecnico/economico; 

Wi = peso o punteggio massimo attribuito al requisito (i); 

* = simbolo di moltiplicazione; 

V(a)i = coefficiente della prestazione offerta dal concorrente (a) rispetto al requisito (i),  

variabile tra 0 ed 1 calcolato per i parametri qualitativi e i parametri quantitativi 

 (prezzo e tempo di consegna) come di seguito riportato. 
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Per i parametri di valutazione di natura qualitativa  [V(a)1; V(a)2; V(a)3; V(a)4; V(a)5], V(a)i è 

determinato secondo il criterio 5 del punto II) a)  dell’allegato "P" del D.P.R. n. 207 del 

5/10/2010, dove: 

V(a)1 = servizio di istallazione e garanzia    (W1 = 10 punti); 

V(a)2 = caratteristiche tecniche delle apparecchiature  (W2 = 25 punti); 

V(a)3 = servizio di manutenzione      (W3 = 10 punti); 

V(a)4 = assistenza tecnica di pronto intervento   (W4 =   5 punti); 

Ovvero il punteggio per i parametri qualitativi sopra descritti ( max 50 punti)  è calcolato con la 

seguente formula cioè sommando tutti i sottopunteggi ottenuti da ciascuna offerta 

relativamente ai parametri qualitativi sopra indicati. 

C(a) = V(a)1 * 10 + V(a)2 * 25 + V(a)3 * 10 + V(a)4 * 5 

dove * = simbolo di moltiplicazione. 

Per i parametri di valutazione di natura quantitativa (prezzo e tempo di consegna), V(a)i è 

determinato attraverso la seguente formula matematica: 

V(a)i =  R(a) / Rmax 

Dove: 

R (a)  = valore del ribasso offerto dal concorrente “a” ovvero prezzo/tempo a base 

    d’asta – valore offerto dal singolo concorrente (a)  

R max = valore del ribasso dell’offerta più conveniente 

quindi punteggio per i parametri quantitativi (max 50 punti): 

C(a) = V(a)6 * 5 + V(a)7 * 45 

Dove: 

V(a)6 = tempo di consegna  (W6 =   5 punti) 

V(a)7 = offerta economica  (W7 = 45 punti) 

Dettaglio dell’Offerta Tecnico-Qualitativa: PARAMETRI QUALITATIVI   da 0 a 50 punti 

I punteggi di merito per ciascun offerente saranno attribuiti in base ai parametri di seguito 

specificati: 

V(a) 1 = SERVIZIO DI ISTALLAZIONE E GARANZIA   da 0 a 10 punti 

I livelli di servizio concernono gli aspetti migliorativi rispetto ai requisiti minimi, 

richiesti nel CAPO 3 del presente capitolato tecnico relativi alla qualità 

dell’installazione e al periodo di garanzia. 
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Il punteggio complessivo relativamente al livello di servizio è dato dalla somma del 

punteggio ottenuto dal singolo concorrente nei seguenti sottoparametri: 

V(a)1 a * W1 a + V(a)1 b * W1 b 

• V(a)1 a : Qualità nell’installazione:  

Il punteggio massimo attribuibile a ciascun concorrente per questo parametro (W1 a) 

sarà di 5 punti, ovvero:   

     [V(a) 1a * 5] 

Il coefficiente V(a)1a sarà determinato sommando i singoli sottopunteggi appresso 

indicati attribuiti in base al possesso o meno da parte del concorrente dei seguenti 

requisiti qualitativi:  

- possesso da parte dei tecnici installatori di documentazione attestante la 

professionalità in materia (referenze, corsi di formazione specifica, corsi di 

aggiornamento professionale, ecc.):     V(a)1a = 0.50 + 

- erogazione di un servizio di formazione gratuito al personale addetto alla 

ristorazione sull’utilizzo delle apparecchiature ed attrezzature fornite:  

         V(a)1a = 0.50  

• V(a)1 b : periodo di garanzia:  

Il punteggio massimo attribuibile a ciascun concorrente per questo parametro (W1 b) 

sarà di 5 punti, ovvero:   

     [V(a) 1b * 5] 

Il coefficiente V(a)1b sarà così determinato:  

> 24 mesi: V(a)1b  = 0.33 

> 36 mesi: V(a)1b  = 0.70 

> 48 mesi: V(a)1b  = 1.00 

V (a) 2 = CARATTERISTICHE TECNICHE DELLE APPARECCHIATURE   da 0 a 25 punti 

Dovranno essere prodotte, a pena esclusione, idonee e dettagliate documentazioni 

tecniche relative ai prodotti offerti sottodettagliati, attestanti i consumi energetici 

(ovvero la classe energetica), i consumi di acqua e i livelli di rumorosità. 

Il punteggio complessivo relativamente all’innovazione tecnologica è dato dalla somma 

del punteggio ottenuto dal singolo concorrente nei seguenti sottoparametri: 

V (a)2 a * W2a + V (a)2 b * W2 b + V (a)2 c * W2 c + V (a)2 d* W2 d+ V (a)2 e * W2 e  

+ V (a)2 f * W2f + V (a)2 g * W2 g + V (a)2 h * W2 h 
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• Dove: 

V(a)2 a frigoriferi e celle W2a   consumo energia 

V(a)2 b lavastoviglie  W2b   consumo energia 

V(a)2 c forni  W2c   consumo energia 

V(a)2 d friggitrice  W2d   consumo energia 

V(a)2 e piani cottura  W2e   consumo energia 

V(a)2 f lavastoviglie  W2f   consumo acqua 

V(a)2 g lavastoviglie  W2g   rumorosità 

V(a)2 h cappe  W2h   rumorosità 

• V(a)2 a : consumo energetico frigo e celle frigorifere:  

il consumo energetico dovrà essere espresso in Kw/H e calcolato come media di 

consumo orario per ciascuna tipologia di apparecchiatura prevista dal capitolato. Per 

consumo medio orario si intende il consumo dell’apparecchiatura utilizzata a 

temperatura media a porta chiusa per almeno un giorno.   

il punteggio massimo attribuibile a ciascun concorrente per questo parametro (W2 a) 

sarà di 4 punti, ovvero:   

     [V (a) 2a * 4] 

Dove V(a) 2a = minimo consumo energetico offerto / consumo energetico del 

concorrente in esame 

• V (a)2 b : consumo energetico delle lavastoviglie:  

il consumo energetico dovrà essere espresso in Kw/H e determinato come consumo 

medio dell’apparecchiatura utilizzata nel programma più rapido 

il punteggio massimo attribuibile a ciascun concorrente per questo parametro (W2 b) 

sarà di 4 punti, ovvero:   

     [V (a) 2b * 4] 

Dove V(a) 2b = minimo consumo energetico offerto / consumo energetico del 

concorrente in esame 

• V (a)2 c : consumo energetico dei forni:  

il consumo energetico dovrà essere espresso in Kw/H e determinato come consumo 

medio dell’apparecchiatura utilizzata ad una temperatura di 200° per almeno 3 ore a 

porta chiusa.   

il punteggio massimo attribuibile a ciascun concorrente per questo parametro (W2 c) 

sarà di 4 punti, ovvero:   

     [V (a) 2c * 4] 

Dove V(a) 2c = minimo consumo energetico offerto / consumo energetico del 

concorrente in esame 

• V (a)2 d : consumo energetico delle friggitrici  
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il consumo energetico dovrà essere espresso in Kw/H e determinato come consumo 

dell’apparecchiatura per raggiungere la temperatura di esercizio. 

il punteggio massimo attribuibile a ciascun concorrente per questo parametro (W2 d) 

sarà di 4 punti, ovvero:   

     [V (a) 2d * 4] 

Dove V(a) 2d = minimo consumo energetico offerto / consumo energetico del 

concorrente in esame 

• V (a)2 e : consumo energetico dei piani cottura  

il consumo energetico dovrà essere espresso in Kw/H e determinato come consumo 

dell’apparecchiatura utilizzata per riscaldare 2 litri d’acqua da 20° a 95°alla massima 

potenza  

il punteggio massimo attribuibile a ciascun concorrente per questo parametro (W2 e) 

sarà di 4 punti, ovvero:   

     [V (a) 2e * 4] 

Dove V(a) 2e = minimo consumo energetico offerto / consumo energetico del 

concorrente in esame 

• V (a)2 f : consumo d’acqua delle lavastoviglie:  

il consumo energetico dovrà essere espresso in lt. e determinato come consumo 

medio dell’apparecchiatura utilizzata nel ciclo più rapido.  

il punteggio massimo attribuibile a ciascun concorrente per questo parametro (W2 f) 

sarà di 3 punti, ovvero:   

     [V (a) 2f * 3] 

Dove V(a) 2f = minimo consumo d’acqua offerto / consumo d’acqua del concorrente 

in esame 

• V (a)2 g : rumorosità espressa in decibel delle lavastoviglie:  

la rumorosità dell’apparecchiatura dovrà essere espresso in decibel e determinata 

durante il funzionamento della stessa nel ciclo più rapido. 

il punteggio massimo attribuibile a ciascun concorrente per questo parametro (W2 g) 

sarà di 1 punto, ovvero:   

      [V (a) 2g * 1] 

Dove V(a) 2e =  minima rumorosità offerta / rumorosità del concorrente in esame 

• V (a)2 h : rumorosità espressa in decibel delle cappe:  

la rumorosità dell’apparecchiatura dovrà essere espresso in decibel e determinata 

durante il funzionamento della stessa ad una ventilazione media. 

il punteggio massimo attribuibile a ciascun concorrente per questo parametro (W2 h) 

sarà di 1 punto, ovvero:   
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      [V (a) 2h * 1] 

Dove V(a) 2h =  minima rumorosità offerta / rumorosità del concorrente in esame 

V (a) 3 = SERVIZIO DI MANUTENZIONE      da 0 a 10 punti 

Il punteggio complessivo relativamente al livello di servizio è dato dalla somma del 

punteggio ottenuto dal singolo concorrente nei seguenti sottoparametri: 

V (a)3 a * W3 a + V (a)3 b * W3 b 

Il punteggio massimo attribuibile a ciascun concorrente per questo parametro (W3) 

sarà di 10 punti. 

• V (a)3 a : periodo di fornitura di parti di ricambio.:  

il concorrente dovrà presentare una dichiarazione con cui si impegna a reperire parti di 

ricambio per un periodo non inferiore ai dieci anni. 

Verrà attribuito punteggio aggiuntivo qualora l’impegno sarà relativo a periodi più 

lunghi.  

Il punteggio massimo attribuibile a ciascun concorrente per questo parametro (W3 a) 

sarà di 5 punti, ovvero:   

[V (a) 1a *5] 

Il coefficiente V(a)3a sarà così determinato:  

dichiarazione di impegno a reperire pezzi di ricambio per un periodo > 10 anni: 

          V(a)3a = 0.33 

dichiarazione di impegno a reperire pezzi di ricambio per un periodo >12:  

          V(a)3a = 0.50 

dichiarazione di impegno a reperire pezzi di ricambio per un periodo > 15 anni:  

          V(a)3a = 1.00 

• V (a)3 rapidità dell’intervento per manutenzione ordinaria e straordinaria che non 

impediscono l’erogazione del servizio di ristorazione, con sostituzione delle parti di 

ricambio:  

il concorrente dovrà presentare una dichiarazione con cui si impegna a fornire 

interventi di natura straordinaria e/o ordinaria per eventi che non impediscono 

l’erogazione del servizio di ristorazione in un tempo massimo di 48 ore. 

Verrà attribuito punteggio aggiuntivo qualora l’impegno sarà relativo a tempi di 

intervento inferiori alle 48 ore.  

Il punteggio massimo attribuibile a ciascun concorrente per questo parametro (W3 b) 

sarà di 5 punti, ovvero:   

[V (a) 3b * 5]    
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Il coefficiente V(a)3b sarà così determinato:  

intervento entro 48 ore: V(a)3b=0 

36 ore ≤tempo di intervento < 48 ore  : V(a)3b = 0.2 

24 ore ≤tempo di intervento < 36 ore  : V(a)3b = 0.5 

12 ore ≤tempo di intervento < 24 ore  : V(a)3b = 0.7 

tempo di intervento < 12 ore   : V(a)3b = 1 

V (a) 4 = ASSISTENZA TECNICA DI PRONTO INTERVENTO    da 0 a 5punti 

Il concorrente dovrà presentare una dichiarazione con cui si impegna a fornire 

reperibilità per interventi di natura ordinaria su eventi che impediscono la fruibilità 

dell’impianto né l’interruzione dell’erogazione del servizio di ristorazione in un tempo 

massimo di 3 ore. 

Verrà attribuito punteggio aggiuntivo qualora l’impegno sarà relativo a tempi di 

reperibilità in caso di intervento inferiori alle 3 ore. 

Il punteggio massimo attribuibile a ciascun concorrente per questo parametro (W4) 

sarà di 5 punti, ovvero: 

[V (a) 4 * 5]    

Il coefficiente V(a)4 sarà così determinato:  

Reperibilità in caso di interventi entro 3 ore: V(a)4=0 

2 ore ≤tempo di intervento < 3 ore           : V(a)4 = 0.3 

1 ora ≤tempo di intervento < 2 ore           : V(a)4 = 0.6 

tempo di intervento < 1 ora                       : V(a)4 = 1 

 

Dettaglio dell’Offerta Tecnico-Qualitativa:   parametri quantitativi 

    da 0 a 50punti 

V (a) 6 :Tempi di consegna:     punteggio relativo ai tempi di consegna:  

[ V (a) 6 * 5]    →fino a 5 punti 

Dove: V (a) 5 = ribasso tempo complessivo di consegna (produzione + installazione) offerto dal 

 concorrente (a) / ribasso tempo di consegna complessivo indicato dal concorrente che 

 ha presentato l’offerta più conveniente  

e dove: ribasso sul tempo complessivo di consegna offerto dal concorrente (a) = ribasso sul 

 tempo complessivo di consegna previsto al CAPO 3 – valore offerto dal singolo 

 concorrente (a) 

V (a) 6: Offerta economica: punteggio relativo all’offerta economica  

[V (a) 6 * 45]  →fino a 45 punti 
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Dove: V (a)6=  ribasso del prezzo complessivo offerto dal concorrente (a) / ribasso massimo (più 

 conveniente per l’Amministrazione)  

E dove:  ribasso offerto dal concorrente (a) = prezzo a base d’asta previsto dal bando di gara – 

 prezzo offerto dal singolo concorrente (a) 

CAPO 8 

NORMATIVA DI RIFERIMENTO 

Il complesso delle attrezzature e apparecchiature proposto, compresa la posa in opera, dovrà 

essere conforme alla legislazione vigente in materia, con particolare riferimento alle seguenti 

fonti normative: 

• Decreto Legislativo n. 81/2008 (TESTO UNICO SICUREZZA); 

• D.M. n.37/2008 e ss.mm.ii., concernente le norme per la sicurezza degli impianti; 

• Decreto Legislativo n. 193/2007 “Attuazione della direttiva 2004/41/CE relativa ai 

controlli in materia di sicurezza alimentare e applicazione dei regolamenti comunitari 

nel medesimo settore” e ss.mm.ii.; 

• Legge n. 283 del 30/04/1962 e ss.mm.ii.; D.P.R. n. 327 del 26/03/1980 e s.m.i. 

concernenti la Disciplina igienica della produzione e della vendita delle sostanze 

alimentari e delle bevande; 

• Legge n. 186 del 01/03/1968 e ss.mm.ii. concernente le "Disposizioni concernenti la 

produzione di materiali, apparecchiature, macchinari, installazioni ed impianti elettrici 

ed elettronici"; 

• Direttiva 2006/95/CE  "Direttiva bassa tensione" 

• Norma UNI 8421:1983 Apparecchi di cottura e similari per grandi impianti. Requisiti; 

• Decreto Legislativo nr. 104/2012 - "Attuazione della direttiva 2010/30/Ue, relativa 

all'indicazione del consumo di energia e di altre risorse dei prodotti connessi all'energia, 

mediante l'etichettatura ed informazioni uniformi relativa ai prodotti". 

CAPO 9 

ALLEGATI 

ALLEGATO 1     Computo Metrico; 

ALLEGATO 2     Layout collocazione apparecchiature e attrezzature  

      nei locali della cucina; 

ALLEGATO 2.1     Rilievo dello stato attuale dei locali della cucina; 

 

 


