FONDO DI ASSISTENZA PER

IL PERSONALE DELLA POLIZIA DI STATO

ROMA - LUNGOTEVERE FLAMINIO 79/81

APPARECCHIATURE E ATTREZZATURE DA CUCINA PER IL CIRCOLO FUNZIONARI DELLA POLIZIA DI STATO

ALLEGATO @ 2

ALLE SPECIFICHE TECNICHE
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SALA DA PRANZO

LEGENDA
POSIZIONE | Q DESCRIZIONE
01 - CELLE FRIGORIFERE
1 1 | CELLA FRIGORIFERA SURGELATI
11 1| Scaffale
2 1 | CELLA FRIGORIFERA
2.1 1| Scaffale
3 1 | CELLA FRIGORIFERA
31 1| Scaffale
4 1 | CELLA FRIGORIFERA
41 1| Scaffale
K 02 - PREPARAZIONE PESCE
= ; = 5 1 | FRIGO PESCE
6 1 | VASCA CARRELLATA
=N 7 1 | TAVOLO SU GAMBE
v ) ° & 8 1 | MENSOLA LISCIA CON STAFFE - 130 CM
9 1 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI DA 130 CM
% 10 1 | LAVATOIO ARMADIATO A 2 VASCHE DA 120 CM10.
= 1 1| Rubinetto monoforo
1 102 1| Coperturaamovibie per vasca
= SI= 1 1 | TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 180 CM
I T 5 111 1| Cassetiera
5 L 112 1| Ripiano inferiore per tavolo 180 cm
7! 12 1 | MACCHINA PULISCI COZZE DA TERRA
13 1 | STERILIZZATORE PER COLTELLI
03 - PREPARAZIONE VERDURE
14 1 | VASCA CARRELLATA INOX DA 60 Litri
15 1 | LAVATOIO SU GAMBE A 1 VASCA DA 70 CM
15.1 1| Rubinetto monoforo
15.2 1| Coperturaamovibie per vasca
iy 16 1 | TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 180 CM
16.1 1| CASSETTIERA ALMENO 3 CASSETTI
; 17 1 | TAGLIAVERDURE + ESPULSORE
17.1 1| Disco bastoncinil7.21Disco gratugia
/ 173 1| Disco fette
18 1 | MENSOLA LISCIA CON STAFFE - 180 CM
N1 1 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI
20 1 | MENSOLA/RIPIANO SU MISURA
m— 21 1 | PELAPATATE DA TERRA
- ' ; 22 1 | LAVAVERDURE CON CENTRIFUGA
| / L 04 - PREPARAZIONE CARNI
o ya 23 1 | LAVATOIO A 1 VASCA DA70CM
231 1 | Rubinetto monoforo
1 ] 232 1 | Coperturaamovibile per vasca
N ; 24 1 | TAVOLO REFRIGERATO A3 VANI
- e 25 1 | MENSOLA LISCIA CON STAFFE 160 cm
26 1 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI
“_. “_. 27 1 | AFFETTATRICE VERTICALE
. 28 1 | TRITACARNE E GRATTUGIA
29 1 | STERILIZZATORE PER COLTELLIUV -C
LOCALE 05 - PREPARAZIONE PIATTI FREDDI
DEPOSITO RIEIUTI CELLA 30 1 | AFFETTATRICE VERTICALE
FRIGO 31 1 | TAVOLO REFRIGERATO CON ALZATINA
B . 32 1 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI 180 cm
nn - surgelati 33 1 | MENSOLA LISCIA CON STAFFE
34 1 | TAVOLO SU GAMBE SAGOMATO
. 35 1 | TAVOLO SU GAMBE SAGOMATO
1 36 1 | LAVATOIO A 1 VASCA CON GOCCIOLATOIO DX- 120 cm
36.1 1 | Rubinetto monoforo
i 36.2 1 | Ripiano inferiore per vasche 120 cm
37 1 | TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINABO CM
; 38 1 | TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA - 200cm
i — 381 | 1| Cassetto pertavoloda200cm
38.2 1 | Ripiano inferiore per tavolo da 200 cm
39 1 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI
40 1 | MENSOLA LISCIA CON STAFFE
- 41 1 | PRODUTTORE GHIACCIO
01 - CELLEFRIGO 42 1 | CUTTER DABANCO
06 - CUCINA
p 43 1 | TAVOLO ARMADIATO CON ALZATINA
44 1 | MACCHINA SOTTOVUOTO CON CAMERA
45 1 | FORNO COMBINATO ELETTRICO
451 1 | Cappa per forni4s.21Bacinella in acciaio inox
| 453 1 | Bacinella in acciaio inox
- an | 45.4 1 | Contenitore perfotato H=10 cm in acciaio inox
: | 455 1 | Contenitore perforato H=65 cm in acciaio inox
) 46 1 | TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA
46.1 1 | Ripiano inferiore per tavolo
47 1 | ABBATTITORE/CONGELATORE
48 1 | FORNO COMBINATO ELETTRICO
CELLA CELLA CELLA L| 482 1 | CAPPA PER FORNI10 GN2/1 LW
48.2 1 | Bacinella in acciaio inox
- FRIGO FRIGO FRIGO 483 1 | Bacinellain acciaio inox
48.4 1 | Contenitore perfotato H=10 cm in acciaio inox
4 3 2 485 1 | Contenitore perforato H=6,5 cm in acciaio inox
49 50 |2 | TAVOLO ARMADIATO CALDO VENTILATO
. 51 1 | VANO ARMADIATO CON 3 PORTE
52 1 | PIANO COTTURA A INDUZIONE
UFFICIO 53 64 |2 |VANO NEUTRO APERTO
54 65 |2 | ELEMENTO NEUTRO CON CASSETTO
66 1 | BANCO ARMADIATO PER MACCHINA CAFFE' DABAR 55
- 57 2 | VANO ARMADIATO CON 2 PORTE
P 56 58 |2 | CUOCIPASTA ELETTRICO A 2 VASCHE
- 56.158.1 6 | Cestelli GN 1/3 per cupocipasta
ap 4.1 3.1 2.1 56.258.2 4 | Cestelli GN 12 wmscmoem&s
) 59 71 |2 | CAPPACENTRALE INOX CON FILTRIE LUCI
/ 606270(3 [VANO ARMADIATO CON 2 PORTE 800 MM
61 63 |2 |FRYTOP ELETTRICO
67 1 | PIANO COTTURA A INDUZIONE
68 1 | VANO ARMADIATO CON PORTA 40 MM
69 1 | FRIGGITRICE ELETTRICA, 23+23Liti, 2 VASCHE
d 72 1 | TAVOLO CON RIPIANO, CON ALZATINA 90 CM
73 1 | TAVOLO SU GAMBE CON RIPIANO, CON ALZATINA 1200MM
74 1 | LAVAMANI A MURO INTEGRATO
75 1 | FORNO MICROONDE PROFESSIONALE 1850 W
14 1 | TRITAGHIACCIO DA BANCO
N 78 1 | MINIPIMER MANUALE
. 79 1 | BILANCIA PROFESSIONALE Kg 150
HH 80 1 | SPREMIAGRUMI DA BANCO
81 1 | IMPASTATRICE PLANETARIA 10 Kg da banco
el 82 1 |IMPASTATRICE PLANETARIA 30 Kg da terra
83 1 | BILANCIA ELETTRICA 30kg DA BANCO
84 1 | TRAMOGGIA
07 - LAVAGGIO PENTOLAME
85 1 | MENSOLA FORATA CON STAFFE
86 1 | LAVATOIO PENTOLE CON 1VASCA
87 1 | TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1900 MM
88 1 | CONTENITORE CARRELLATOINOX DA 60 Litri CON COPERCHIO
08 - LAVAGGIO
89 95 (2 |TAVOLO DI SERVIZIO PER LAVASTOVIGLIE
o, 90 96 |2 |LAVASTOVIGLIE ACAPOTTINA
91 97 |2 | CAPPA PER LAVASTOVIGLIE A CAPPOTTINA
0 10 50 100 200 300 92 1 | PIANO PRELAVAGGIO CON VASCA 100 cm
93 1 | TAVOLO PER CERNITA A 2 FRONTI
9 1 | TAVOLO PRELAVAGGIO INT, CON VASCA 130cm
98 99 |2 | CONTENITORE CARRELLATOINOX DA 60 Litri CON COPERCHIO
100 1 | LAVABICCHIERI ELETTRONICA DA BANCO




