ALLEGATO @ 2
FONDO DI ASSISTENZA PER APPARECCHIATURE E ATTREZZATURE DA CUCINA PER IL CIRCOLO FUNZIONARI DELLA POLIZIA DI STATO

IL PERSONALE DELLA POLIZIA DI STATO ROMA - LUNGOTEVERE FLAMINIO 79/81

novembre 2013

LEGENDA
POSIZIONE | Q DESCRIZIONE
01 - CELLE FRIGORIFERE
1 1 | CELLA FRIGORIFERA SURGELATI
11 1| Scaffale
2 1 | CELLA FRIGORIFERA
2.1 1| Scaffale
3 1 | CELLA FRIGORIFERA
3.1 1| Scaffale
4 1 | CELLA FRIGORIFERA
45.1 4.1 1| Scaffale
46.1 48.1 - e 02 - PREPARAZIONE PESCE
. =N
) T T T 5 1 | FRIGO PESCE
L.—r.lvN h.m g 5 6 1 | VASCA CARRELLATA
48.2.3.4.5 7 N 7 1 | TAVOLO SU GAMBE
= w) ) 8 1 | MENSOLA LISCIA CON STAFFE - 130 CM
ol = 9 1 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI DA 130 CM
46 Al % 10 1 | LAVATOIO ARMADIATO A 2 VASCHE DA 120 CM10.
45 48 2 1 1| Rubinetto monoforo
1 2 10.2 1| Coperturaamovibile per vasca
47 — S]h 11 1 | TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 180 CM
T : I 111 1| Cassetiera
S L : 112 1| Ripiano inferiore per tavolo 180 cm
7! 12 1 | MACCHINA PULISCI COZZE DA TERRA
13 1 | STERILIZZATORE PER COLTELLI
\ 03 - PREPARAZIONE VERDURE
/, — o 14 VASCA CARRELLATA INOX DA 60 Litii
J 8 ———— ___ = 15 LAVATOIO SU GAMBE A 1 VASCA DA 70 CM
15.1 Rubinetto monoforo
15.2 Copertura amovibile per vasca
TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 180 CM

CASSETTIERA ALMENO 3 CASSETTI
TAGLIAVERDURE + ESPULSORE

Disco bastoncinil7.21Disco grattugia

Disco fette

MENSOLA LISCIA CON STAFFE - 180 CM
PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI
MENSOLA/RIPIANO SU MISURA
PELAPATATE DA TERRA

LAVA VERDURE CON CENTRIFUGA
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L 04 - PREPARAZIONE CARNI
1 ]138.1 \ 8
i) _ 23 1 | LAVATOIO A1 VASCA DA70CM
QO k /ﬁ/ 07 - LAVAGGIO PENTOLE 231 1 | Rubinetto monoforo
N | 1 ] 232 1 | Coperturaamovibile per vasca
24 1 | TAVOLO REFRIGERATO A 3 VANI
O | @m 08 - LAVAGGIO T - 25 1 | MENSOLA LISCIA CON STAFFE 160 cm
I - 26 1 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI
/ [
/ M N “_. “_. 27 1 | AFFETTATRICE VERTICALE
. 28 1 | TRITACARNE E GRATTUGIA
/ /_ Nm D 29 1 | STERILIZZATORE PER COLTELLIUV -C
N@-r.lv m& Om @-r.lv DEPOSITO LOCALE CELLA g 05 - PREPARAZIONE PIATTI FREDDI
Nw AFFETTATRICE VERTICALE
L TAVOLO REFRIGERATO CON ALZATINA

PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI 180 cm
MENSOLA LISCIA CON STAFFE
TAVOLO SU GAMBE SAGOMATO
TAVOLO SU GAMBE SAGOMATO
LAVATOIO A 1 VASCA CON GOCCIOLATOIO DX- 120 cm
Rubinetto monoforo

Ripiano inferiore per vasche 120 cm
TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 80 CM
TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA - 200cm

Cassetto per tavolo da 200 cm

Ripiano inferiore per tavolo da 200 cm
PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI

MENSOLA LISCIA CON STAFFE

PRODUTTORE GHIACCIO
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06 - CUCINA

|\ \ l 42 CUTTER DA BANCO
| 2 - - - N
| /l = - B Pha =< N ! P 06 - CUCINA
3/ i bl ~ 04 - PREPARAZIONI 03 o . , .7 , , i S g
39, : - PREPARAZION| ~ \ , o 2 [t remmeesam,,
B / \
|/ / mvv CARNI VERDURE — | , | | N / 45 1 | FORNO COMBINATO ELETTRICO
I — , 451 1 | Cappa per fomni4s.21Bacinelia in acciaio inox
— T | I | | \ 453 1 | Bacinellain acciaio inox
! mwN 129 \‘, \ /I H H f ) . . 454 1| Contenitore perfotato H=10 cm in acciaio inox
- “|. [ | [ 455 1 | Contenitore perforato H=6,5 cm in acciaio inox
17 05 - PREPARAZIONI AO 27 /“_.O\ | 22 N 1.1 - m 46 1 | TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA
/| / PIATTI FREDDI e FlT1 46.1 1| Ripiano inferiore pertavolo
/o ; 47 1 | ABBATTITORE/CONGELATORE
/ T | / 48 1 | FORNO COMBINATO ELETTRICO
/ | 28 T \ 10 ° i CELLA CELLA CELLA L| 482 1 | CAPPA PER FORNI10 GN2/1 LW
/ 0 Y \/9 U FRIGO 482 1 | Bacinellain acciaio inox
I/ 5 116.1 8 11 10.2 A= FRIGO FRIGO 43 |1 | Bachelanadoinox
. ontenitore perfotato H=10 cm in acciaio inox
L /\ 1 _] I\ 4 3 2 485 1| Contenitore perforato H=6,5 cm in acciaio inox
10 14 I\ 49 50 |2 | TAVOLO ARMADIATO CALDO VENTILATO
24 I\ I 7 ; . % 51 1 | VANO ARMADIATO CON 3 PORTE
\ 52 1 | PIANO COTTURA A INDUZIONE
82 71\9 . UFFICIO
. 53 64 |2 |VANO NEUTRO APERTO
26 \“_.m/ , 21 / \ 11.2 \ ¥/ “ 54 65 |2 | ELEMENTO NEUTRO CON CASSETTO
Il \| “_.rrlv / \| | \ / 66 1 | BANCO ARMADIATO PER MACCHINA CAFFE' DA BAR 55
[— \ o . 57 2 | VANO ARMADIATO CON 2 PORTE
- 16 12 | x 8 56 58 |2 | CUOCIPASTA ELETTRICO A 2 VASCHE
23 4.1 3.1 21 56.158.1 6 | Cestelli GN 1/3 per cupocipasta
15.2 ) . . . 56.258.2 4 | Cestelli GN 1/2 per cupocipasta
I\ 59 71 |2 |CAPPACENTRALE INOX CON FILTRIE LUCI
43 1 ,
23.1/|23.2 15.1 5 6 o WMo\ S 606270(3 [VANO ARMADIATO CON 2 PORTE 800 MM
. . -Lo)ll 20 f \ 61 63 |2 |FRYTOP ELETTRICO
. ° ' 67 1 | PIANO COTTURA A INDUZIONE
Montavivande 68 1 | VANO ARMADIATO CON PORTA 40 MM
i 69 1 | FRIGGITRICE ELETTRICA, 23+23Liti, 2 VASCHE
d 72 1 | TAVOLO CON RIPIANO, CON ALZATINA 90 CM
| 73 1 | TAVOLO SU GAMBE CON RIPIANO, CON ALZATINA 1200MM
| 74 1 | LAVAMANI A MURO INTEGRATO
| 75 1 | FORNO MICROONDE PROFESSIONALE 1850 W
\ 77 1 | TRITAGHIACCIO DA BANCO
\ 78 1 | MINIPIMER MANUALE
79 1 | BILANCIA PROFESSIONALE Kg 150
| 80 1 | SPREMIAGRUMI DA BANCO
ﬁ u 81 1 |IMPASTATRICE PLANETARIA 10 Kg da banco
| . 82 1 |IMPASTATRICE PLANETARIA 30 Kg da terra
| 83 1 | BILANCIA ELETTRICA 30kg DA BANCO
84 1 | TRAMOGGIA
: SALA DA PRANZO 07 - LAVAGGIO PENTOLAME
|
85 1 | MENSOLA FORATA CON STAFFE
! 86 1 |LAVATOIO PENTOLE CON 1 VASCA
| 87 1 | TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1900 MM
\ 88 1 | CONTENITORE CARRELLATOINOX DA 60 Litri CON COPERCHIO
| 08 - LAVAGGIO
89 95 |2 |TAVOLO DI SERVIZIO PER LAVASTOVIGLIE
90 96 |2 |LAVASTOVIGLIE ACAPOTTINA
E 91 97 |2 | CAPPA PER LAVASTOVIGLIE A CAPPOTTINA
0 10 50 100 200 300 92 1 | PIANO PRELAVAGGIO CON VASCA 100 cm
93 1 | TAVOLO PER CERNITA A 2 FRONTI
% 1 | TAVOLO PRELAVAGGIO INT, CON VASCA 130 cm
98 99 |2 | CONTENITORE CARRELLATOINOX DA 60 Litri CON COPERCHIO
100 1 | LAVABICCHIERI ELETTRONICA DA BANCO




